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Smanklabel:

ledere clijfolie wordt aangeduid met een gekleurde olijf. Groen is zachte olijfolie, oranje is volle clijfclie en rood is kruidige olijfclie.
Naast de kleur stast ook nog eans hat woord geschreven (zacht, vol of kruidig). Let wel, de kleur is dominant op het woord. Maaw,
ean groene olijf met het woord kruidig erin is veel zachter van smazk dan een rode olijf met het woord zacht.

*: meest geschikt om te bakken en te braden.



